
 
Rutscht mit uns ins neue Jahr! 

 
Silvester bei Harry`s Augustin 

31.12.2018 
 

Inklusive: 

Begrüßungsgetränke und Snacks 

6 Gänge Menü 

Getränke von 19:00 Uhr bis 01:00 Uhr  
(ausgenommen Kaffee, Sekt, Bouteillen Weine, Spirituosen) 

Musikalische Unterhaltung mit Franki Martin 

24:00 Uhr Feuerwerk  

Gulaschsuppen Buffet 1:00 Uhr bis 2:00 Uhr 
89.- pro Person 

Karten ab sofort, bei uns erhältlich 
(eine Tischreservierung: ist ausnahmslos, nur mit Kartenkauf möglich!) 

 

 



 

Beginn 
 

18:30 Uhr-19:30 Uhr 

 Begrüßung in unserem Gastgarten,  

zur Einstimmung auf einen schönen Abend.  

Bei Heißen Glühwein und hausgemachten Punsch  

(mit und ohne Alkohol) 

Dazu servieren wir Ihnen, 

frische Rosmarinkartoffeln mit Salzflocken verfeinert 

und Avocado Dip 

 

Um 19:30 Uhr bitten wir alle zu Tisch- 

und beginnen Sie Kulinarisch zu verwöhnen. 

 

ab 21:00 Uhr sorgt 

Franki Martin  
für Ihre musikalische Unterhaltung. 

 

 



 

Unser Silvester Gala Dinner 
Amuse Gueule 

Kalte Vorspeise 

Verrinne mit Carpaccio vom Black Angus Beef und knackigem Gemüse 

und Parmesanchips ganiert 

Suppe 

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Madeira und Gemüseperlen 

oder 

Kokos-Maronencreme Cappuccino 

Warme Vorspeise 

Pasta integrale mit getrockneten Tomaten, 

Oliven, Feta und frischen Basilikum 

Zwischengang 

Rose Champagner Sorbet mit frischem Basilikum 

Hauptspeise 

Rosa gebratene Rehnüsschen mit Sauce Gibier, 

Kürbis Gnocchi und grüne Fisolen-Mangalitza Speck Päckchen 

oder 

Atlantik Thunfischsteak gegrillt an Ratatouille, 

Steinpilz Risotto mit gehobeltem Parmesan und Seegras ganiert 

oder 

Zartes Maispoulardenbrüstchen mit Vulkanoschinken und grünen Spargel gefüllt 

 auf Geflügeljus, Trüffelpüree und tourniertem Saisongemüse 

Dessert 

Apfelstrudel Parfait mit karamellisierten Nüssen und Brombeerhonig 

oder 

Ziegenkäsenougat mit Quitten-Aprikosen Gelee 

https://www.essen-und-trinken.de/rezepte/31465-rzpt-rindsschulter-olivenoel-geschmort
https://www.essen-und-trinken.de/rezepte/31465-rzpt-rindsschulter-olivenoel-geschmort
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